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Ambito di applicazione: Questa scheda tecnica si applica ai tappi di sughero per vino ricavati 
da un unico pezzo dalla corteccia della quercia da sughero. 

 
Proprietà: Origine:  
 - Regione mediterranea  
 Caratteristiche speciali del sughero: 
 - elevata elasticità e bassa densità  
 - bassa permeabilità ai diversi gas 

 - impermeabile all'acqua grazie alla sua 

   composizione chimica (cere e grassi naturali) 
 - durata quasi illimitata (non marcisce) 
 Densità:  
 - 0,15 - 0,2 g/cm3 

 Umidità: 
 - 4,5 - 8,5 vol. 
 Dimensioni standard: 
 - 38 x 24 mm, 44,5 x 24 mm e 49 x 24 mm 

 Ottica: 
 - diverse classi, a seconda del numero e della dimensione dei  
   pori 
 Sensori: 
 - diverse classi, a seconda del risultato del  
   test sensoriale 

 Rivestimento superficiale: 
   I componenti del sigillante utilizzato sono conformi  
 VO (EG) 1935/2004 e alle norme della FDA-   
   21 CFR 172, 175, 176 e 178 per il contatto con gli alimenti.  
 Stampa:  
 - L'inchiostro da stampa utilizzato è conforme alle disposizioni del  

Regolamento (CE) 1935/2004 e della FDA (21 CFR 170 e 190) per il 
contatto con gli alimenti.  

    
Fasi di produzione: Ricevimento e stoccaggio delle merci: 
 - valutazione delle merci in arrivo 

 Lavaggio ed asciugatura delle merci grezze: 
- tempo di processo circa 1,5 ore, utilizzo di 1.300 litri di acqua  
dolce / ciclo di lavaggio, asciugatura con aria fresca 

 Trattamento: 
 - per migliorare la tenuta e regolare i valori di trazione 

 Selezione: 
 - selezione manuale dei tappi difettosi e dei tappi di qualità inferiore  
 Stampa: 

- Oltre all'impronta individuale del cliente, viene stampato anche un 
numero di bolla di consegna per una chiara identificazione del tappo 
di sughero.  

Imballaggio: 
 - controllo dell'impronta, della quantità consegnata e dell'umidità del 
 sughero 

 
Modulo di consegna: - in sacchetti di PE o di alluminio da 1000 pezzi (44,5 x 24), 1250 

pezzi (38x24) o 750 pezzi (49x24) avvolti in un involucro 
termoretraibile e sterilizzati con piccole quantità di anidride solforosa  
- sacchi imballati in cartoni (anche cartoni per pallet) o sacchi di 
carta  

 Consegna:  

 - tramite spedizioniere, servizio pacchi o veicolo proprio 
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Monitoraggio della qualità: Ricevuta della merce: 
 - dimensioni 
 - peso e densità del sughero secco e umido 

 - selezione 

 Produzione: 
 - analisi TCA, analisi sensoriale, valori fenolici 
 - adesione agli agenti di trattamento, contenuto di polvere 

 - comportamento alla tappatura, valori di lievitazione 

 - umidità del sughero 

 - adesione alla stampa 

 
Immagazzinamento: Durata: 
 - max. 6 mesi nel sacchetto originale sigillato 

 - consumare immediatamente i sacchetti di sughero aperti 
 Condizioni: 
 - assenza di gelo, senza grandi sbalzi di temperatura 

 - umidità dell'aria normale  
 - in un ambiente neutro e inodore  
 - protetto dalla luce solare diretta 

 
Istruzioni per l'elaborazione: Temperatura del vino e del tappo durante l'imbottigliamento:  
 - 15°C - 20°C consigliati 
 Spazio d'aria tra il vino e il livello del tappo: 
 - min. 15 mm (riferito alla temperatura di riempimento di 20°C) 
 Bottiglie: 

- finitura del collo secondo EN 12726 con diametro di ingresso di 
18,5 mm 

 Tappatura: 
 - tappatura sottovuoto fortemente raccomandata 

 - compressione del tappo di sughero a Ø15,6 - 15,8 mm 

- controllare regolarmente il corretto funzionamento della chiusura 
del tappo 

 Tempo di sosta dopo la tappatura: 
 - lasciare riposare per almeno 5 minuti prima di riporre le bottiglie 

 - evitare l'aumento di temperatura delle bottiglie  

 Conservazione delle bottiglie: 
 - conservare a temperatura costante 

 - si consiglia di conservare le bottiglie in posizione verticale  

  

 Per istruzioni dettagliate sulla corretta elaborazione, consultate il sito 

 www.korkindustrie.de 
 
Note generali: Nonostante l'accurata selezione e gli ampi controlli,  
 - il trasferimento di fenoli ed altri ingredienti del sughero, 
 - il distacco di polvere e briciole di sughero, 
 - fuoriuscite dovute a difetti del sughero (fori di tarlo, crepe) e 

- fluttuazioni della resistenza alla trazione (ad esempio a causa della 
lignificazione) non possono essere completamente evitati.  

http://www.korkindustrie.de/

